Die Etikettierung entalkoholisierter Produkte unterscheidet sich weinrechtlich in einigen

Punkten von denen von Weinen mit Alkohol.

Einiges

zU beachten

Foto: Bernhard Schandelmaier

Richtige Etiketten fiir entalkoholisierte Weinerzeugnisse
Die Herstellung entalkoholisierter Produkte ist ein aktueller Trend,
um neue Markte zu erschlieBBen. Viele Weinguter, Winzergenossen-
schaften und Kellereien sind neu auf diesem Markt und erstellen
zum ersten Mal entsprechende Etiketten. Bernhard Schandelmaier,
Dienstleistungszentrum Landlicher Raum (DLR) Rheinpfalz zeigt in
Abstimmung mit der Weintiberwachung Rheinland-Pfalz, welche Re-
geln fir die Etikettierung von , Entalkoholisiertem Wein“ und ,,Ental-

koholisiertem Schaumwein mit zugesetzter Kohlensaure® gelten.

ie Regeln fiir die Etikettierung ental-
D koholisierter Produkte orientieren

sich wenig am allgemeinen Sprach-
gebrauch und sind noch weniger das Er-
gebnis logischer Uberlegungen. Die zu-
grundeliegenden Regelungen sind das
Ergebnis jahrelanger Lobbyarbeit und
zdher Kompromisse zwischen Weinpro-
duzenten, Verbraucherschiitzern und den
EU-Lindern. Schon die korrekte Etikettie-
rung von nicht entalkoholisiertem Wein
ist ein mithsamer Prozess, bei dem die
Produzenten aus langer Tradition bereits
viele Fallstricke kennen. Umso mehristbei
neuen Produkten Vorsicht geboten, um
teure Folgeschidden zu vermeiden.

Einen einheitlichen Rechtsrahmen in
den EU-Lédndern gibt es mit der EU-Ver-
ordnung 2021/2117. Das ergidnzende
EU-Dokument C/2024/694 gibt den na-
tionalen Beh6rden und Unternehmen
Hilfestellung zu den Rechtsvorschriften
der Verordnung. Die Kommissionsdienst-

stellen haben diesen Fragen-und-Antwor-
ten-Katalog entwickelt und mit den|Sach-
verstdndigen der Mitgliedstaaten erortert.
Die nationalen Behorden stiitzen sich bei
ihren Kontrollen zum Schutz der Verbrau-
cher aufdiese Leitlinien. Dabei gehtles um
Gesundheit, Irrefiihrung, Téuschung und
angemessene Infos. Unternehmer|emp-
finden diese Auslegungen manchmal als
zu restriktiv. Zu einer endgiiltigen Ausle-
gung des Unionsrechts durch den Ge-
richtshof der EU kann es dann kommen,
wenn Unternehmer gegen die Behtrden
klagen. Zum Thema entalkoholisierter
Wein liegen noch keine Urteile vor| Es ist
zu erwarten, dass sich die Regelungen im
Laufe der Zeit weiterentwickeln werden.

Yom Lebensmittel-
ins Weinrecht gewandert

Mit der EU-Verordnung 2021/2117 wur-
den entalkoholisierte oder teilweise ental-

koholisierte Weine zu Erzeugnissen des
Weinrechts. Damit gelten die allgemeinen
Geschmacks-, Kennzeichnungs- und Auf-
machungsvorschriften fiir Wein und
Schaumwein.

Der Begriff , entalkoholisierter Wein“
gilt, wenn der vorhandene Alkoholgehalt
des Erzeugnisses nicht mehr als 0,5 % vol
betrégt. Der Begriff , teilweise entalkoho-
lisierter Wein*“ gilt, wenn der vorhandene
Alkoholgehalt mehr als 0,5 % vol betrigt
und unter dem vorhandenen Mindestal-
koholgehalt der Kategorie vor der Ental-
koholisierung liegt. Dieser betrégt fiir
Wein in den Weinbauzonen A und B
8,5 % vol.

Entalkoholisierter Wein und teilweise
entalkoholisierter Wein werden als Deut-
scher Wein mit dem entsprechenden Kon-
tingent vermarktet. Der teilweise entalko-
holisierte Wein konnte in Zukunft - wenn
er von den Schutzgemeinschaften in die
Produktspezifikationen aufgenommen
wird - auch als Wein mit geschiitzter geo-
grafischer Angabe (g.g.A.), also als Land-

wein, vermarktet werden.

Aufpassen bei Rebsorten
mit Herkunftsangabe

Fiir entalkoholisierte und teilweise
entalkoholisierte Produkte gilt nicht die
sogenannte Negativ-Rebsortenliste fiir
Deutscher Wein. Rebsorten diirfen auf
dem Etikett genannt werden, sofern der
Name nicht auf eine geschiitzte Ur-
sprungsbezeichnung (g.U.) oder geogra-
fische Angabe (g.g.A.) anspielt oder sie
enthilt. Dies betrifft unter anderem die
folgenden Rebsorten: Spatburgunder,
Grauburgunder, Weif$burgunder, Friih-
burgunder, Blaufrédnkisch und Rhein-
riesling. Burgund, Franken und Rhein
beziehen sich auf geschiitzte geografi-
sche Angaben beziehungsweise Ur-
sprungsbezeichnungen. Nur die Ver-
wendung von Synonymen wie Pinot Noir
oder Pinot Gris ist bei diesen Rebsorten
zuldssig. Bei Verwendung eines Rebsor-
tennamens miissen mindestens 85 % des
Erzeugnisses aus der angegebenen Reb-
sorte stammen.

Auf Anreicherung verzichten

Eine Anreicherung von Trauben, Mai-
sche, Most oder Jungwein und SiifSreser-
ve ist verboten. Es widerspricht sich, den
Alkoholgehalt durch Anreicherung zu
erhohen und spéter den Alkohol zu ent-
ziehen.
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Was gilt beim
Verschneiden und Vermischen?

Entalkoholisierter Wein

® Der Verschnitt einer Partie entalkoho-
lisierten Weins mit einer anderen Partie
entalkoholisierten Weins ist ein , ental-
koholisierter Wein*, da beide Weine
entalkoholisiert wurden.

® Das Verschneiden von entalkoholisier-
tem Wein mit Wein ist nicht zul&ssig.

® Kommt es beim Prozess der Entalkoho-
lisierung innerhalb einer Partie zur
Riickfiihrung einer nicht entalkoholi-
sierten Teilmenge, ist dies zuldssig.

Teilweise entalkoholisierter Wein

® Der Verschnitt einer Partie teilweise
entalkoholisierten Weins mit einer an-
deren Partie teilweise entalkoholisier-
ten Weins ist ein ,teilweise entalkoho-
lisierter Wein‘, da beide Weine teilweise
entalkoholisiert wurden.

® Eine Partie vollstindig entalkoholisier-
ten Weins vermischt mit einer Partie
nicht entalkoholisierten Weins ist kein
Jteilweise entalkoholisierten Wein®
sondern ,Wein‘, wenn der Alkoholge-
halt mindestens 8,5 % vol betragt.

® Eine Partie vollstindig entalkoholisier-
ten Weins vermischt mit einer Partie
nicht entalkoholisierten Weins ist kein
»Wein‘, wenn sein Alkoholgehalt unter
8,5 % vol liegt. Der Mindestalkoholge-
halt von Wein wird nicht erreicht. Es ist
auch kein ,teilweise entalkoholisierter
Wein‘, weil die Verringerung des Alko-
holgehalts auf das Vermischen und
nicht auf eine teilweise Entalkoholisie-
rung zuriickzufiihren ist.

® Kommt es beim Prozess der Entalkoho-
lisierung innerhalb einer Partie zur
Riickfiihrung einer nicht entalkoholi-
sierten Teilmenge, ist dies zuldssig.

Schaumwein mit
zugesetzter Kohlensaure

Die EU-Verordnung hat die Entalkoholi-
sierung bei Schaumwein, Qualitdts-
schaumwein, Aromatischem Qualitéts-
schaumwein und Perlwein zugelassen.
Die bisher bekannten Verfahren der Ental-
koholisierung kénnen nicht Alkohol aus
Schaumweinen entfernen, ohne dass
Kohlendioxid entweicht.

Oenologische Verfahren diirfen auch
nach einer Entalkoholisierung Anwen-
dung finden, und die EU-Kommission
stellte mit dem EU-Dokument C/2024/694
Klar, dass die Bereitung eines ,entalkoho-

DAS DEUTSCHE WEINMAGAZIN - 15.2.2025 - 4

lisierten Schaumweins mit zugesetzter
Kohlensdure“ moglich ist. Ein entalkoho-
lisierter/teilweise entalkoholisierter
Grundwein kann mit Kohlendioxid impra-
gniert werden und wird zu einem ,ental-
koholjsierten/teilweise entalkoholisierten
Schaumwein mit zugesetzter Kohlensiu-
re’

»Schaumwein mit zugesetzter Kohlen-
sdure|' ist eine eigene Weinkategorie, die
gegeniiber einem , Schaumwein“ abwei-
chen‘llte Regelungen hat, beispielsweise

darf keine Versanddosage bei diesem
Produkt verwendet werden. Wie immer
bei Schaumwein ist auch die Angabe der
Geschmacksangabe bei ,Schaumwein
mit zuigesetzter Kohlensdure” verpflich-
tend.

Schaumweinsteuer kommt
erst ab 1,2 % vol zum Tragen

r.SchaL mwein mit einem vorhandenen Al-
koholgehalt von weniger als 1,2 % vol un-
terliegt nicht der Schaumweinsteuer. Die
Herstellung von ,entalkoholisiertem Perl-
wein [mit zugesetzter Kohlensdure“ ist
mdoglich, aber nicht sinnvoll. Der Haupt-
grund fiir die Herstellung von , Perlwein
mitzugesetzter Kohlensdure“ ist die Steu-
ervermeidung, die bei entalkoholisierten
Produkten nicht zum Tragen kommt. Aus
sensorischer Sichtist der hohere Kohlen-
dioxidgehalt eines ,entalkoholisierten
Schaumweins mit zugesetzter Kohlenséu-
re” von Vorteil. Fiir Schaumwein mit ei-

nem yvorhandenen Alkoholgehalt von
mehr als 1,2 % vol und weniger als 6 % vol
Lt:etréigt die , Sekt“-Steuer 0,51 €/L.

Ausstattung

,Entalkoholisierter/teilweise entalkoho-
lisierter Schaumwein mitzugesetzter Koh-
lensdure” darf in eine Schaumwein-
Glasflasche mit einem Nennvolumen von
mehr|als 200 ml abgefiillt werden. Die
Flasche darf auch mit einem pilzférmigen
Stopfen aus Kork oder einem anderen fiir
den Kontakt mit Lebensmitteln zugelas-
senen Stoff mit Haltevorrichtung, gegebe-
nenfalls mit einem Plattchen bedeckt,
verschlossen werden. Dieser Verschluss
(EU 2019/33 Artikel 57) ist eigentlich nur
Schaumwein, Qualitdtsschaumwein und
aromatischem Qualitdtsschaumwein vor-
behalten, aber die Mitgliedstaaten konnen
Ausnahmen beschliefien. In Deutschland
gibt es eine solche Ausnahme fiir
»Schaumwein mit zugesetzter Kohlensdu-
re“ und ,,aromatisierte schaumweinhalti-
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ge Getrdnke" (Weinverordnung § 33a Ab-
satz (3)).

SiBung moglich

Die SiifStung von entalkoholisierten und
teilweilweise entalkoholisierten Erzeug-
nissen ohne engere Geografie ist um bis
zu 4 % vol Gesamtalkohol/potentieller
Alkohol méglich. Das entspricht etwa
67 g/L Zucker (EU-Verordnung 2019/934
AnhangITeil D). Die SiifSung gilt nicht als
Verschnitt (2019/934 Artikel 7).

Eine Siilung ist, wie bei Deutschem
Wein, auch mit Traubenmost, konzent-
riertem Traubenmost oder rektifiziertem
Traubenmostkonzentrat (RTK) moglich.
Die 25 %-Regel fiir eine StifSung gilt nur
fiir Land- und Qualitidtsweine (§ 42 Wein-
verordnung).

Abfiillung: Vorsicht wegen
moglicher Nachgarungen

Entalkoholisierte restsiife Weine sind mi-
krobiologisch so instabil wie Traubensaft.
Neben dem pH-Wert und der Temperatur
hat der Alkoholgehalt einen maf3gebli-

~Entalkoholisierter / teilweise entalkoholi-
sierter Schaumwein mit zugesetzter
Kohlensdure® darf in Deutschland in eine
L~Schaumwein®“-Glasflasche mit einem
Nennvolumen von mehr als 200 ml gefillt
und mit einem pilzférmigen Stopfen aus
Kork oder einem anderen fur den Kontakt
mit Lebensmitteln zugelassenen Stoff mit
Haltevorrichtung, gegebenenfalls mit
einem Plattchen bedeckt, verschlossen

werden. Foto: Bernhard Schandelmaier
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Tab. 1: Produkte, fiir die nach der EU-Verordnung 1333/2008 Dimethyldicarbonat

(DMDC) zugelassen ist*
1. Nicht alkoholische, aromatisierte Getrénke
2. Nur Flissigteekonzentrat

Wein und andere Produkte **

Zugelassen firr teilweise gegorenen, in unverarbeiteter Form zum unmittelbaren
menschlichen Verbrauch bestimmter Traubenmost, Wein, Likdrwein, alle Schaum
und Perlweine, Wein aus getrockneten und aus tiberreifen Trauben

Apfelwein und Birnenwein

Fruchtwein und alkoholreduzierter Wein

Aromatisierte Getranke auf Weinbasis gemaB der Verordnung

Aromatisierte Weine

Aromatisierte weinhaltige Getrénke

Ol N o~

Aromatisierte weinhaltige Cocktails

Sonstige alkoholische Getranke einschlieBlich Mischgetrénken aus alkoholischer) und

10. | nichtalkoholischen Getranken und Spirituosen mit einem Alkoholgehalt von weniger

als 15 % vol

*Nach der Verordnung {iber die Zulassung von Zusatzstoffen zu Lebensmitteln zu technologischen
Zwecken (Zusatzstoff-Zulassungsverordnung, ZZulV) gilt: Die genannten Getrénke dirfen an den
Verbraucher nur abgegeben werden, wenn DMDC (E 242) in dem Getrank nicht mehr nachweisbar ist.
** VERORDNUNG (EU) 2024/374 / 14.2.2 Wein und andere Produkte gemé&B Anhang VIl Teil Il der

chen Einfluss auf die Wirksamkeit von SO,
auf Mikroorganismen. In entalkoholisier-
ten Getrdnken ist die Wirksamkeit von SO,
aus diesem Grund sehr gering. Auf der
Flasche drohen Nachgdrungen.
Dimethyldicarbonat (DMDC, E 242) ist
seit mehr als 40 Jahren auf dem Markt und
ein sogenanntes Kaltentkeimungsmittel.
Velcorin ist der Handelsname, unter dem
der antimikrobielle Wirkstoff von der Fir-
ma Lanxess vermarktet wird. Viele Lohn-
abfiiller bieten heute die Dosierung von
DMDC an. Vor allem nach der Siiffung
muss entalkoholisierter Wein zeitnah mit
DMDC abgefiillt werden. Dabei diirfen
maximal 200 mg/L DMDC zugesetzt wer-

Einen ,alkoholfreien Sekt” kann es nicht
geben. Sekt hat ein aufwendiges Herstel-
lungsverfahren, das Kohlendioxid darf nur
aus der Garung stammen.

Verordnung (EU) Nr. 1308/2013, VO (EU) 2019/934

den. Fiir trockene Weine werden Dosage-
mengen zwischen 75 bis 125 mg/Ll emp-
fohlen, fiir restsiifie und unfiltrierte Weine
zwischen 125 und 200 mg/L. In der EU
muss DMDC bei Wein ausgeschrieben als
Dimethyldicarbonat oder als E 242 im Zu-
tatenverzeichnis stehen.

Die Alkoholangabe
ist verpflichtend

Eine Alkoholangabe ist fiir , Entalkoholi-
sierten Wein“ und , Entalkoholisierten
Schaumwein mit zugesetzter Kohlensédu-
re“ verpflichtend. Der vorhandene Alko-
holgehalt wird als vol in Volumenpzozen-
ten invollen oder gegebenenfalls inhalbe
Einheiten angegeben (EU-Verordnung
2019/33, Art. 44 und 2013/1308 Artikel
119 Absatz 1 Buchstabe c). Konkiet be-
deutet das: ,,0 % vol“ ist eine ganze Zahl
und ,,0,5 % vol“ ist eine halbe Zahl. Eine
Angabe von ,,0,0 % vol“ ist danach nicht
vorgesehen, findet sich aber auf yielen
Etiketten und fiihrt nicht zu einer [Bean-
standung.

Ergibt eine Analyse einen Wert von
0,6 % vol oder mehr, ist es , teilweiselental-
koholisierter Wein“ Der angegebene Al-
koholgehalt sollte dann iiber 0,5(% vol
liegen. Bei teilweise entalkoholisjerten
Weinen sollte auf dem Etikett bei einem
Alkoholgehalt von mehr als 0,5 % vol und
weniger als 1 % vol stets 1 % vol angegeben
werden, wihrend 0,5 % vol fiir einenlental-
koholisierten Wein vorgesehen ist (EU
Dokument C/2024/694).

0,5 % vol

Die einfachste und sicherste Losungist es
eine einfache Alkoholangabe mit 0,5 %
vol“ vorzunehmen, weil dies Fehler ver-
meidet. 0,5 % vol entsprechen etwas we-
niger als 4 g/L Alkohol.

0 % vol

® Ein entalkoholisierter Wein mit einem
durch Analyse bestimmten Alkoholge-
haltvon 0,2 % vol kann bei Abrundung
als ,,0 % vol“ oder bei Aufrundung als
»0,5% vol“ gekennzeichnet werden. Die
Weiniiberwachung empfiehlt aus Griin-
den einer guten Verbraucherinforma-
tion die Angabe von 0 % vol nur bei ei-
nem Alkoholgehalt von weniger als
0,05 % vol.

® Eine Angabe von ,,0 % vol“ erfordert eine
sehr genaue Analyse. 0,2 % vol entspre-
chen weniger als 1,5 g/L Alkohol.

Auflagen fir ,,Alkoholfrei

Alkoholfrei klingt sehr attraktiv, ist aber

mit speziellen Auflagen verbunden.

® Der Begriff ,,alkoholfrei“ kann zusétz-
lich zu der Angabe ,entalkoholisiert”
verwendet werden.

® Sobald der vorhandene Alkoholgehalt
mindestens 0,05 % vol betrigt, ist die
Angabe ,alkoholfrei’ um die Angabe
»(< 0,5 % vol)“ zu ergdnzen” (Weinver-
ordnung § 37 Absatz 4). Das Wort ,er-
ginzen" bezeichnet dabei eine unmit-
telbare raumliche Néhe zu dem Begriff
,Alkoholfrei”

® Die Schreibweise ,(< 0,5 % vol)“ ist:
Klammer auf, kleiner Zeichen,0,5,Leer-
zeichen,%,Leerzeichen,vol, Klammer zu.

®(,05 % vol entsprechen weniger als
0,4 g/L Alkohol. Wer sich fiir den Begriff
,alkoholfrei“ entscheidet, muss aufeine
ausreichend genaue Analyse achten.

Alkoholanalyse: Géngige
Methoden zu ungenau

Die wissenschaftlich-technische Referenz
im Weinbausektor ist die Internationale
Organisation fiir Rebe und Wein (OIV),
diese gibt auch Analysemethoden vor, die
international allgemein akzeptiert wer-
den. Fiir Getrdnke mit geringem Alkohol-
gehalt gibt es eine Vorschrift zur Destilla-
tion (Aktualisierung der Methode OIV-
MA-AS312-01A), diese ist gedacht fiir
entalkoholisierten Wein mit 0,5 % vol. Fiir
die Bestimmung eines Alkoholgehaltes
von 0,05 % vol gibt es aktuell keine Metho-
de nach OIV-Standard. Die géngigen Me-
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thoden der Weinlabore, seien es FTIR oder
Destillation, kénnen so genau nicht ana-
lysieren. Es empfiehlt sich nach Riickspra-
che mit dem Weinlabor eine enzymati-
sche Bestimmung oder eine Bestimmung
durch Gaschromatographie. Diese Verfah-
ren konnen mit hoher Genauigkeit auch
sehr geringe Mengen von weniger als
0,4 g/L Alkohol analysieren.

»Alkoholreduziert*

Der Begriff ,,alkoholreduziert” kann zu-
sétzlich zu der Angabe , teilweise entalko-
holisiert” verwendet werden.

Vorsicht bei
Begriffen wie Weingut

Bei Verwendung von Begriffen, die auf
einen landwirtschaftlichen Betrieb hin-
deuten, wie Weingut, Winzer, Weinbau,
Domaine, Schloss usw. diirfen sich diese
nur in der Abfiillerangabe finden und nur
wenn das Produkt ausschliefilich aus dem
Lesegut des angegebenen Betriebes her-
gestellt worden ist.

MHD ist Pflicht

Die Angabe eines Mindesthaltbarkeits-
datums (MHD) auf dem Etikett ist bei
entalkoholisierten und teilweise ental-
koholisierten Produkten unter 10 % vol
verpflichtend (EU VO 2021/2117, Artikel
43).

Ein MHD wird unverschliisselt mit den
Worten ,mindestens haltbar bis ... unter
Angabe von Tag, Monat und Jahr angege-
ben. Die Angabe von Tag, Monat und Jahr
kann auch an anderer Stelle erfolgen,
wenn in Verbindung mit der Angabe
,mindestens haltbar bis ... auf diese Stel-
le hingewiesen wird (z.B. siehe Boden/
Flaschenhals/Deckel). Das Jahr kann ent-
fallen, wenn die Mindesthaltbarkeit nicht
mehr als drei Monate betrédgt. Der Tag
kann entfallen, wenn die Mindesthaltbar-
keit mehr als drei Monate betrégt. Der Tag
und der Monat kénnen entfallen, wenn
die Mindesthaltbarkeit mehr als 18 Mo-
nate betrdgt, dann muss jedoch jeweils
das MHD unverschliisselt mit den Worten
»mindestens haltbar bis Ende ...“ angege-
ben werden.

Bei unverschliisselter Angabe des MHD
unter Angabe von Tag, Monat und Jahr
kann dies die gesetzlich vorgeschriebene
Losnummer ersetzen.

Es ist Aufgabe und Verantwortung des
Herstellers, das Mindesthaltbarkeitsda-
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tum apf Grundlage seiner Kenntnisse zum
Produkt festzulegen. Meist wird das MHD
auf zwei Jahre festgelegt, vorgeschrieben
ist der Zeitraum nicht. Der Hersteller hat
die Produktkenntnis um diesen Zeitraum
zu bestimmen. Mit dem MHD garantiert
der Hersteller, dass das Produkt bei kor-
rekterj Lagerung seine spezifischen Eigen-
schaften wie Aussehen, Geruch, Konsis-
tenz und Ndhrwert bis zu diesem Datum
beibehilt. Die Kennzeichnung lautet:
,2Mindestens haltbar bis ...

Anggben zur Aufbewahrung

Die Lebensmittelinformationsverordnung
(LMIV) regelt fiir die sichere Verwendung
von Lebensmitteln nach dem Offnen die
Angahe von Aufbewahrungsbedingungen
und Verzehrzeitraum. Ob diese Hinweise
fiir ein Produkt notwendig sind und wie
sie lauten, liegt in der Verantwortung des
jeweiligen Herstellers. Hiufig werden all-
gemeine Begriffe verwendet, wie ,kiihl"
»gekiihlt’ ,alsbaldig” oder ,zeitnah” oder
konkrete Angaben wie ,bei +2 bis +6 °C
lagern“ oder ,innerhalb von 3 Tagen ver-

“u

brauchen®
Bio bald wieder méglich

Entalkoholisierter Wein wird wieder 6ko-
logisch erzeugt werden konnen. Die EU-
Kommission hat am 13. Dezember 2024
einen|entsprechenden Entwurf fiir eine
Delegjerte Verordnung vorgelegt (Doku-
ment |(C/2024/8692), und die Vakuum-
destillation wird in Anhang II Teil VI der
nung (EU) 848/2018 (Bio Verord-

rosmose und Vakuumverdamp-
ird nicht méglich sein. Nahere Aus-
kiinfte zum Starttermin geben die Oko-
Kontrollstellen.

Bioabfiillung mit Restrisiko
DMDC kann fiir einen ,,entalkoholisierten
Biowein”“ oder ,entalkoholisierten Bio

ibt die maximale Temperatur einer
ischen Behandlung auf 75 °C be-
grenzt. Eine echte Heif3flillung mit 80 °C,
wie fiir Traubensaft tiblich, ist nicht még-
lich. IDamit bleibt ein Risiko fiir Nach-
gidrungen und Mucorwachstum.

—

Bei Bio-Weinbauerzeugnissen miissen
die Zutaten, die aus 6kologischer Produk-
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tion stammen, im Zutatenverzeichnis
auch als 6kologische Zutaten angegeben
werden. Neben den 6kologischen land-
wirtschaftlichen Zutaten diirfen fiir die
Herstellung und Konservierung 6kologi-
scher Erzeugnisse des Weinsektors nur die
zugelassenen Erzeugnisse und Stoffe ge-
méfS Anhang IT Teil VI Nummer 2.2 der
Verordnung (EU) 2018/848, gelistetin der
Verordnung (EU) 2021/1165 (Seite 33ff),
verwendet werden. Nur wenige dieser
Produkte sind als selbst bio-zertifizierte
Produkte verfiigbar (Bio-Gummiarabi-
cum) und diirfen nur in Bio-Qualitét ein-
gesetzt werden. Viele andere hier zugelas-
sene Produkte wie Wein-, Milch-, Zitro-
nen-, L-Ascorbin- oder Metaweinsdure
sind dagegen nicht als zertifizierte
Bio-Produkte verfiigbar.

Auslaufmodell Schdumende Ge-
trénke aus entalkoholisiertem Wein

In Deutschland gibt es eine Tradition der
»Schdumenden Getrdnke .., die im Jahr
2022 in § 47 der Deutschen Weinverord-
nung aufgenommen wurde. Zu diesem
Zeitpunkt waren sich viele an der Gesetz-
gebung Beteiligte nicht sicher, ob die Her-
stellung eines ,entalkoholisierten
Schaumweins mit zugesetzter Kohlens&u-
re“ tiberhaupt maglich ist. Erst im Januar

Schimmelpilzbildung rund drei Monate
nach einer kaltsterilen Abftllung ohne den
Zusatz von Dimethyldicarbonat in einem
entalkoholisierten Wein

Fotos: Bernhard Schandelmaier
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,Alkoholfreier Sekt“ - nicht mit dem Weinrecht

Der Begriff ,alkoholfreier Sekt* hat sich im Sprachgebrauch etabliert. Jedes Werbe-
prospekt am Wochenende, viele Getrankekarten, unzéhlige Instagram-Werbungen
und Zeitungsartikel zum Thema entalkoholisierter Wein machen glauben, Lalkoholfrei-
er Sekt* sei eine Verkehrsbezeichnung. Die Begriffe ,alkoholfrei“ und ,Sekt” sind wein-
rechtlich nicht miteinander vereinbar. Es handelt es sich um eine Formulierung|aus
zwei sich widersprechenden Begriffen, auch Oxymoron genannt, vergleichbar mit dem
Begriff ,alter Knabe®. Bei ,Sekt* und ,,Schaumwein® darf die Kohlensaure ausschlief3lich
aus der Garung stammen, nur bei ,Schaumwein mit zugesetzter Kohlensaure® ist dem
nicht so. Es ist bisher kein Verfahren bekannt, mit dem es mit vertretbarem Aufwand
moglich ist, einem Sekt den Alkohol zu entziehen, ohne dass Kohlendioxid entweicht.

Die EU hat die Verkehrsbezeichnung mit dem Begriff ,entalkoholisiert” festgelegt,
weil dies eine Herstellung aus Wein, der urspriinglich Alkohol enthielt, nahelegt.| Die
Angabe ,Alkoholfrei“ st nur ein Zusatzbegriff.
Die gesprochene und geschriebene Sprache passt sich standig an die Lebenswelt an.
Sie entwickelt sich in der Regel nach dem, was kulturell als héher angesehen wird, und
weniger nach EU-Verordnungen. Der Begriff ,alkoholfreier Sekt* wird wohl nichtjaus
dem Sprachgebrauch verschwinden, auch wenn er weinrechtlich falsch ist.

2024 sorgte die EU-Kommission mit dem
Dokument C/2024/694 fiir Klarheit und
stellte fest: ,Nach dem bestehenden
Rechtsrahmen ist es moglich, entalkoho-
lisierte Schaumweine mit zugesetzter
Kohlens#ure mittels eines entalkoholisier-

bei der Herstellung und Etikettierung im
Vergleich zu ,entalkoholisiertem Wein*
Der Vollstindigkeit halber sei erwéhnt,
dass ,,schaumende Getrinke aus entalko-
holisiertem/alkoholreduziertem Wein“ im
Gegensatz zu entalkoholisiertem Wein mit

2023 Riesling

Alkoholfrei

(< 0,5 % vol)

Etikettenbeispiel: hier ein Schauetikett,
der Zusatz Alkoholfrei erfordert ergdnzend
die Angabe ,,(< 0,5 % vol)* sobald der
vorhandene Alkoholgehalt mindestens
0,05 % vol betragt. Das Wort ,ergdnzen®
bezeichnet dabei eine unmittelbare
raumliche Ndhe zu dem Begriff ,, Alkohol-
frei.

Ein ,Schiumendes Getrdnk aus alko-
holreduziertem Wein“ von mehr als 0,5 %
vol und weniger als 4 % vol, kann durch
Vergirung oder unter Zusatz von Kohlen-
sdure aus teilweise entalkoholisiertem
Wein oder dem Vermischen aus entalko-
holisiertem oder teilweise entalkoholisier-
tem Wein und Wein hergestellt werden.
Auf den Flaschen, Behiltnissen, Verpa-
ckungen, Getrankekarten und Preislisten
sind sie als ,Schdumendes Getrdnk aus
entalkoholisiertem Wein“ und ,Schiu-
mendes Getrink aus teilweise entalkoho-

lisiertem Wein“ zu bezeichnen. Auf dem
Etikettist die Angabe in Schriftzeichen der

Zucker gesiifit werden diirfen. SO, darfnur
als ,carry over” in das Produkt gelangen.

ten Grundweins zu erzeugen, dem extra
Kohlendioxid zugesetzt wurde. Seit dieser
Aussage gibt es keine Notwendigkeit mehr
fiir ,schiumende Getrdnke ... Sie gelten
allgemein als Auslaufmodell und wer mit
einem neuen Produkt startet, ist mit
,Entalkoholisierter Schaumwein mit zu-
gesetzter Kohlensdure” sicher besser be-
raten. Der Fortbestand dieses Produktes
kann auch langfristig als gesichert ange-
sehen werden.

Obwohl im Weinrecht verankert, sind
,Schiumende Getridnke aus entalkoholi-
siertem/teilweise entalkoholisiertem
Wein“ Lebensmittel. Dies fithrt zu zahlrei-
chen Unterschieden und Schwierigkeiten

Tab. 2: Rechtliche Regelungen zu ,entalkoholisiertem Wein“ und ,,entalkoholisiertem
Schaumwein mit zugesetzter Kohlensaure*

Entalkoholisierter
Schaumwein mit zugesetz-
ter Kohlensaure

unter 0,5 % vol

,Alkoholfrei“, wenn mehr als 0,05 % vol zu ergédnzen um
»(< 0,5 % vol)* = ,Alkoholfrei (< 0,5 % vol)*

mindestens 3 bar

Bezeichnung

in der EU seit 01.01.2023 Entalkoholisierter Wein

Alkoholgehalt

Zusatzbezeichnung

ie Wein, maximal 3 g/L \
bald wieder méglich (wahrscheinlich Marz 2025)

,Deutscher Wein“ oder ,,Product of Germany“ — Mosel Nahe,
Rheinhessen, Pfalz Kontingent Deutscher Wein 15.000 L/ha

S{iBung um bis zu 4 % vol Gesamtalkohol/potentieller
Alkohol méglich. Das entspricht etwa 67 g/l Zucker. StiBung
SiBung mit/Traubenmost, RTK oder konzentriertem Traubenmost

Kohlendioxidgehalt wi
Bio

Bezeichnung

=

Keine Versanddosage
erlaubt

2024 Riesling Alkoholreduziert
Teilweise entalkoholisierter Deutscher Wein

Zutatenverzeichnis, Nahr- Ja, QR-Code/E-Label méglich

Abfiiller: Weingut DLR D-67435 Neustadt werttabelle

Product of Germany Losnummer: 05 0,75 L 3,5 % vol Keine Rebsorte, die im Namen eine g. U. oder g. g. A.
Mindestens haltbar bis: Ende 2027 Zutatenverzeichnis: Rebsorte beinhaltet, wie Spatburgunder, Grauburgunder, WeiBburgun-
Trauben, Antioxidationsmittel: Sulfite, Dimethyldicarbonat der, Frihburgunder, Blaufrankisch, Rheinriesling, nur die

100 ml enthalten durchschnittlich

Brennwert 155 kJ (37 kcal)

Kohlenhydrate 32g

davon Zucker 2,2¢g

Enthilt geringflgige Mengen von Fett, gesattigten
Fettsduren, EiweiB und Salz.

Synonyme wie Riesling, Pinot blanc, Pinot gris

Zusatz von Aromen Nein

Einsatz von DMDC

Ja, Velcorin méglich

Nur nichtangereicherte Ausgangsweine und StiBreserven

Anreicherung sind zul&ssig

Entalkoholisierte Erzeugnisse unter 10 % vol brauchen seit

Etikettenbeispiel fur einen teilweise
dem 8.12.2023 ein Mindesthaltbarkeitsdatum

entalkoholisierten Wein:

MHD
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4
lieblich

Schutzatmosphare verpackt

12
*aus 6kologischer Landwirtschaft

100 ml enthalten durchschnittlich
13

Brennwert 76 k) / 18 kcal

Kohlenhydrate 4,0g

davon Zucker 3,0g

14
mindestens haltbar bis 01.01.2026

Deutscherlentalkoholisierter Biowein

,trinke und fahre.1
Alkoholfrei * (<0,5 %
Zutatenverzeichnis 8: Trauben*, konzentrierter Traubenmost* 9,

Siureregulatoren: Weinsdure, Antioxidationsmitte

Enthilt geringfiigige Mengen von Fett, gesattigten Fetfsduren, EiweiR und Salz.

15 16 17 18
Abfiiller : Weingut Meyer D-12345 Xystadt, abgefiillt in D-23456 Xdorf 0,75 L

2

3

“

6 . 7
ol) Pinot blanc

10 L 8
: Sulfite , unter

E-Oko-XXX Deutsche Landwirtschaft

o

Etikettenbeispiel fur einen entalkoholisierten Wein

gleichen Art, Farbe und Grofie so anzuge-
ben, dass sie sich deutlich von den ande-
ren Angaben abhebt.

Was gilt flr aromatisierte Getrénke?

Der Begriff ,alkoholfreier Glithwein® ist
nicht moglich. Ein Produkt aus alkohol-
freiem Wein mit Glithweingewiirzen aro-
matisiert kann eine beschreibende Be-
zeichnung tragen wie ,,aromatisiertes Ge-
trink aus alkoholfreiem Rotwein“ Eine
solche Bezeichnung muss Verbraucher
Klar, zutreffend und leicht versténdlich in-
formieren. Nach der Lebensmittelinforma-
tionsverordnung muss eine Irrefithrung
des Verbrauchers ausgeschlossen sein.

Etikettenbeispiele

Die Grafiken 1 bis 4 zeigen Etikettenbei-
spiele. Bei Grafik 3 und 4 finden sich

. zusitzlich noch Texthinweise zu den rot
markierten Zahlen auf den Beispieleti-
ketten.

Etikettenbeispiel ,,entalkoholi-

sierter Wein“ (Grafik 3)

® 1. Pflicht ist ein Hinweis auf das Her-
kunftsland. Geographische Angaben,
die tiber das Herkunftsland hinausge-
hen, sind nicht zuldssig und auch die
Betriebsangaben ,Weingut’, ,Winzer*,
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etc. diirfen abseits der Abfiillerangaben
nicht verwendet werden.

® 2 Verkehrsbezeichnung ,entalkoholisier-
ter Biowein‘, Bio ist bald moglich, aber
nicht die Verwendung von Dimethyldicar-
bonat, max. 3,0 g/L Kohlendioxid

® 3, Phantasiebezeichnung

® 4, Bei entalkoholisiertem und teilweise
entalkoholisiertem Wein ist eine Ge-
schmacksangabe freiwillig (trocken:
Gesamtsiure plus 2 bismax. 9 g/L, halb-
trocken: Sdure plus 10 bis max. 18 g/L,
lieblich: {iber halbtrocken bis max. 45
g/L} stifl: mindestens 45 g/L)

® 5. Die Begriffe ,alkoholfrei“ und ,alko-
holreduziert” konnen zusatzlich zuden
Angaben ,entalkoholisiert” und ,teil-
weise entalkoholisiert” verwendet wer-
den. Sobald der vorhandene Alkohol-
gehalt mindestens 0,05 % vol betrégt, ist
die Angabe , alkoholfrei“ um die Angabe
»(<0,5 % vol)“ zu erginzen. ,(< 0,5 %
vol)“ ist genau in der Schreibweise -
Klammer auf, kleiner Zeichen,0,5,Leer-
zeichen,%,Lerrzeichen,vol,Klammer zu
- zu ibernehmen. Das Wort ergédnzen
bezeichnet dabei eine unmittelbare
rdumliche Ndhe zu dem Begriff ,, Alko-
holfrei”

® 5. Sobald der vorhandene Alkoholgehalt
mindestens 0,05 % vol betrédgt, ist die
Angabe ,alkoholfrei“ um die Angabe (<
0,5 % vol)“ zu ergdnzen. Das gilt sowohl

=

WEINRECHT

fiir das Hauptetikett als auch fiir das
Schauetikett. Die Angabe ,,alkoholfrei”
fithrt schnell zu Fehlern (Achtung die
Klammern nicht vergessen). Gibt es kei-
ne Angabe ,Alkoholfrei’, wird der Alko-
hol mit,,0,5 % vol“ angegeben. Die An-
gabe ,0 % vol“ ist moglich wenn der
Gehalt weniger als 0,05 % vol betrégt.
Die Angabe ,,0,0 % vol“ ist nicht vorge-
sehen, der Alkoholgehalt wird mit gan-
zen oder halben Zahlen angegeben und
nicht mit Dezimalstellen. Fiir die Alko-
holangabe gibt es keine gesonderte
Schriftgréflenvorgabe mehr.

® 7. Es gilt nicht die Negativ-Rebsorten-
liste fiir ,Deutschen Wein‘, aber es darf
kein Rebsortenname verwendet wer-
den, der auf eine geschiitzte Ursprungs-
bezeichnung oder geografische Angabe
anspielt oder sie enthilt, wie Spétbur-
gunder, Grauburgunder, Weif$burgun-
der, Frithburgunder, Blaufrankisch,
Rheinriesling, auf das Etikett. Nur die
Synonyme wie Riesling, Pinot blanc,
Pinot gris sind erlaubt.

® 3, Ein Zutatenverzeichnis ist Pflicht. An
erster Stelle steht der Begriff ,Trauben’,
auch die StifSfung mit Siifireserve z&hlt
dazu. Wein und SiifSreserve diirfen nicht
angereichert sein.

@9, Bei einer Siiffung mit rektifiziertem
Traubenmostkonzentrat oder konzent-
riertem Traubenmost wird der Begriff
skonzentrierter Traubenmost” eingefiigt.

® 10. Fiir den Klassennamen ,,Konservie-
rungsstoffe und Antioxidationsmittel:*
gibt es drei Mdglichkeiten der Darstel-
lung, , Konservierungsstoffe und Antio-
xidationsmittel:“ , Konservierungsstof-
fe:“ ,, Antioxidationsmittel:“ Der Begriff
heif3t seit Ende Dezember 2024 nicht
mehr ,Antioxidantien’, sondern ,Anti-
oxidationsmittel” (EU-VO 2024/3085).
Der Lebensmittelunternehmer muss
beriicksichtigen, welche Eigenschaftdie
wichtigste ist. Sulfite kénnen Konservie-
rungsstoffe oder Antioxidationsmittel
sein. Nach allgemeinem Verstédndnis ist
L-Ascorbinsdure ein Antioxidationsmit-
tel, Sorbinsdure und Dimethyldicarbo-
nat sind Konservierungsstoffe.

® 11, ,Sulfite miissen, in einem auf das
Etikett gedrucktem Zutatenverzeichnis,
durch unterstreichen oder Fettdruck
hervorgehoben werden.

® 12. Die Zutaten, die aus dkologischer
Produktion stammen, miissen bei
Bioerzeugnissen im Zutatenverzeichnis
auch als dkologische Zutaten angege-
ben werden. Hier werden sie durch ei-
nen Stern kenntlich gemacht.
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enthalten durchschnittlich

11
Brennwert 85 kJ / 20 kcal
Kohlenhydrate 4,1g
davon Zucker 3,5g

100 ml

12
mindestens haltbar bis 01.01.2028

0,75 L"

1
Deutscher entalkoholisierter Schaumwein
2
mit zugesetzter Kohlensaure
3
,trinke und fahre.2“

Halbtrocken4

5
0,5 % vol

6 7 8
Zutatenverzeichnis: Trauben , konzentrierter Traubenmost , Kohlendioxid ,

9 10
Siureregulatoren: Weinsaure, Konserviersstoffe: Sulfite, Dimethyldicarbonat

Enthélt geringfligige Mengen von Fett, gesattigten Fettsduren, Eiweil und Salz.

13 14
Hersteller : Weingut Meyer D-12345 Xystadt

Etikettenbeispiel fur ein Produkt mit der Bezeichnung ,entalkoholisierter Schaumwe

zugesetzter Kohlensaure Halbtrocken®

® 13. Brennwertberechnung leicht und
einfach auf der Website der LWK unter
https://www.wipzn.de/gast

® 14. Entalkoholisierte Erzeugnisse unter
10 % vol erfordern ein Mindesthaltbar-
keitsdatum. Der Hersteller legt dieses
auf Grundlage seiner Kenntnisse fest.
Erfolgt die Angabe mit Tag, Monat und
Jahr ist eine Losnummer nicht ver-
pflichtend, ,,mindestens haltbar bis.. .
muss ausgeschrieben werden.

® 15. Nur der Begriff , Abfiiller” ist erlaubt.
Die Begriffe ,Erzeugerabfiillung“ und

Entalkoholisierung: Ohne aufwendige
Technik geht es nicht.

»Gutsabfiillung” diirfen nur bei W
mit geschiitzter geografischer A
oder Ursprungsbezeichnung verw
werden. Dazu zidhlt ,Deutscher
nicht.

® 16. Der Begriff Weingut darf nur
Adresse genannt werden. Pflich
Name des Mitgliedsstaates, in d
Firma ihren Sitz hat, deshalb D-
Xystadt.

® 17. Abfiillort: Erfolgt die Abfiillun

in mit

/einen
ngabe
rendet
Wein“

in der
1t: der
er die
12345

y nicht

in der Gemeinde, in der der Abfiiller

seinen Hauptsitz hat, muss bei
und Perlwein auch diese Gemein|
gegeben werden. Bei Abfiillung irx
anderen Gemeinde im Umkre
15 km Luftlinie, muss der Abfiillor
abgegeben werden.

® 13. Das Nennvolumen muss bei
Fiillmenge von mehr als 200 bis 1
eine Schriftgr6fie von mindestens
haben.

Etikettenbeispiel: ,,entalkoho
sierter Schaumwein mit zuge
ter Kohlensaure Halbtrocken?
® 1. Pflicht: der Name des Mitglied
tes, in der die Firma ihren Sitz ha
® 2. Verkehrsbezeichnung ,entalk
sierter Schaumwein mit zuges
Kohlensdure ‘; mindestens 3 bar
® 3. Phantasiebezeichnung
® 4. Vorgeschrieben ist eine Geschn
angabe bei Schaumwein (sec, tr

Wein
de an-
1 einer
s von
tnicht

einer
)00 ml
4 mm

|
setz-

sstaa-
t.

oholi-
etzter

nacks-
ocken

zwischen 17 und 32 g/L, demi-sec, halb-
trocken zwischen 32 und 50 g/L)

® 5. Fehler vermeiden, einfach und gut
den Alkoholgehalt mit,,0,5 % vol“ ange-
geben.

® . Ein Zutatenverzeichnis ist Pflicht, an
erster Stelle steht der Begriff , Trauben’,
auch die SiifSung mit Siifireserve zéhlt
dazu.

® 7. Bei einer SiifSung mit rektifiziertem
Traubenmostkonzentrat oder konzen-
triertem Traubenmost wird der Begriff
»konzentrierter Traubenmost” einge-
fiigt.

® 3  Sulfite” miissen durch unterstrei-
chen oder Fettdruck hervorgehoben
werden.

® 9. In der Verkehrsbezeichnung heifit es
»...mitzugesetzter Kohlensdure" , Koh-
lensdure” ist ein alter Begriff, der tradi-
tionell in der Verkehrsbezeichnung
genannt wird. Der chemisch richtige
Begriffist,, Kohlendioxid“ und dieser ist
fiir das Zutatenverzeichnis vorgesehen.

® 10. ,Sulfite” miissen, in einem auf das
Etikett gedrucktem Zutatenverzeichnis,
durch unterstreichen oder Fettdruck
hervorgehoben werden.

® 11. Bei Verwendung von Dimethyldicar-
bonat muss dieses im Zutatenverzeich-
nis aufgefiihrt werden.

® 2. Brennwertberechnung leicht und
einfach bei der LWK unter https://www.
wipzn.de/gast

® 13. Entalkoholisierte Erzeugnisse unter
10 % vol brauchen seit dem 8.12.2023
ein Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD).
Es ist Aufgabe und in der Verantwor-
tung des Herstellers, das MHD auf
Grundlage seiner Kenntnisse zum Pro-
dukt festzulegen. Erfolgt die Angabe des
MHD unter Angabe von Tag, Monat und
Jahr, ist eine Losnummer nicht ver-
pflichtend.

® 14. Die Worter ,Hersteller, , hergestellt
von', Vertrieb’, ,verkauft von*, ,Verar-
beiter’, , Sektkellerei, ,verarbeitet von’,
,versektet durch” sind méglich. Herstel-
ler ist die natiirliche oder juristische
Person oder Personenvereinigung, wel-
che die Herstellung von Schaumwein
durchfiihrt oder fiir ihre Rechnung
durchfiihren ldsst. Im Unterschied zu
Wein und Perlwein, istbei Schaumwein,
auch tiber die 15 km Radius hinaus, ein
abweichender Herstellungsort nicht auf
dem Etikett anzugeben.

® 15. Das Nennvolumen muss bei einer
Fiillmenge von mehr als 200 bis 1000 ml
eine Schriftgréfie von mindestens 4 mm
haben. e
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